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Ingrédients (pour 6 a 8 personnes)
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300 g de courge 50gde sucre  100g de farine
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M
- 1 pincée de
- sel

200g de chocolat 3 Oeufs 1 sachet de
\ levure chimique /
Préparation

< Préchauffez le four  180°C i ‘> [

®

Faites fondre le chocolat
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Fouettez ensemble les ceufs et le sucre
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e Ajoutez le chocolat fonduy, la farine et la levure puis mélang

-+i+f;+ —95%
N

/e Lavez, épluchez et rapez finement la courge
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/o Ajoutez la courge a la préparation précédente
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Versez la pate dans un moule a gateau
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Enfournez pendant 25min a 180°c

25 min
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